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Ubersicht Gber die einzelnen Abteilungen (@) unseres Museums.
Dazwischen laden Ausfliige in verschiedene Epochen (] ein,
sich Uber vielfdltige Aspekte der Brotgeschichte zu informieren.

Y

START: Historisches Backhduschen

Vom Korn zum Mehl - Landwirtschaft und Miihlenwesen
In der Backstube - von Brot und Brezel
Die Entwicklung der Backdfen

Agypten - Gotter, Brot und Totenkult
Rom - Brot uns Spiele
Mittelalter - Stédte, Ziinfte, Heilige

Backstube - Feingeback

Industrialisierung =
Dampfmaschine, Kunstdiinger und Revolution

I Wie kommt das Brot zum Kunden - Backerladen

Erndhrungsphysiologie -
Schwarzes Brot macht Wangen rot

Brote anderer Lander
Brot im Alltag = Vorratshaltung u. Essgewohnheiten

Ab 1945 - Vielfalt, Uberfluss und Mangel

ZIEL: Geback im Jahresreigen -
Brauchtumsgeback

Bayerisches Brauereimuseum, W
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Deutsches Gewiirzmuseum...
...drei bemerkenswerte Museen unter einem Dach:

dem lfulmbacher M@anchshof. : : . er[eben -

Auf mittelalterlichem Klostergrund, einst landwirtschaftliches
Vorwerk der Ménche, dann namhafte Exportbierbrauerei, heute
Lebensmittel-Kulturzentrum von internationaler Ausstrahlung.
Museale Visitenkarte einer Stadt, der Idngst ein guter Ruf fiir
Spitzenqualitat bei Bier, Brot, Gewdiirzen und Fleischwaren vorauseilt.

Museen im Kulmbacher Ménchshof e.V.
Hofer Strale 20 - 95326 Kulmbach
(innerstédtisch folgen Sie bitte der Beschilderung ,Klinikum")

Telefon 09221 805-14 - Fax 09221 805-15
E-Mail: info@kulmbacher-moenchshof.de
Internet: www.kulmbacher-moenchshof.de

Offnungszeiten
Dienstag - Sonntag 10 - 17 Uhr und nach Vereinbarung
Brautag in der Regel mittwochs, Abfiilltag in der Regel donnerstags

Unsere abwechslungsreichen Erlebnisangebote
sowie unsere Eintrittspreise finden Sie auf ﬂ
www.kulmbacher-moenchshof.de

Museumsp@dagogisches Zentrum

Das museumspadagogische Zentrum (MUPAZ)
bereichert und erganzt die drei Museen im
Maénchshof mit einem attraktiven Vermittlungs-
programm und spannenden Veranstaltungen.

Die Museumsbiihne

Die Veranstaltungsreihe ,Kultur unter'm Dach”
bietet ein abwechslungsreiches kulturelles Programm
(Ausstellungen, Kabarett, Theater, Konzerte u.v.m.).

Termine finden Sie auf unserer Homepage. www.kulmbacher-moenchshof.de



Verzlich W dlkommen im
1500 m? Backkultur: Mit vielen Inszenierungen, interaktiven Stationen
Bﬂyen‘fcften, Ba,ceef‘emmj‘em {u/méack und wertvollen Exponaten wird Ihr Besuch zu einem echten Erlebnis.

Wie viele Arbeitsschritte sind not-
wendig, bis aus Mehl Brot wird?
Welche Gebackarten gibt es?
Welche Zutaten werden bendtigt?
Wie wird es zubereitet?

Wo kann man es kaufen und
welche Rolle spielt es im Alltag?

Auf all diese Fragen finden Sie
lebendig gestaltete Antworten.

Der Dorf-Backerladen zeigt,
dass in einem kleinen Ort, der
Bécker neben den Backwaren
auch viele andere Dinge des

téglichen Bedarfs verkauft hat.
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Zum Abschluss lhres Besuches | H o i'
gibt es einen ,Probierhappen” | M = |'|J|
aus dem Steinbackofen der
Museumsbackerei.

Geschichte kann auch spannend
sein. Wir zeigen lhnen Backkultur
aus verschiedenen Landern und
Epochen.

Schon friih nutzte der Mensch Tierkraft, Wind und Wasser, um Miihlen
anzutreiben. Mit ihrer Hilfe wurden die Getreidekérner zwischen
Mahlsteinen zerrieben. Ganze, rohe Korner sind fiir den Menschen
schwer verdaulich.



